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今週配布のカタログ【7月5回】掲載商品でのシーズン初登場（新物原料）の放射能検査結果（自主検査または外部機関検査）
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■今週お届けしている商品の最新の検査結果
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■定期検査商品の最新の検査結果
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※基本検査対象としては、震災後に収穫・加工された主原料産地が関東（1都6県）､東北6県（福島、宮城、岩手、青森、秋田、山
形）、静岡　県のもの。( 　)内は検出限界値です。

菌茸類については
定期検査を実施し
ています。
掲載している検査
結果は現時点で
の最新の結果で
す。

週１回のサンプリ
ング検査を実施し
ています。
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★夏ギフト発送情報★ 下記の日付から、順次発送開始します。（7/17現在）

【農産物】：カタログ記載通りの期間で届くように、適期を見計らって発送します。

【水産物】：うなぎ蒲焼（7/3～）、龍馬タタキ（7/3～）、酢〆セット（7/4～）、猿払ほたて（7/4～）、まぐろ屋さんの丼セット（7/3～）、

海の丼アソートセット（7/3～）

【畜産物】：岩瀬さんの豚焼肉セット（7/7～）、坊津カルビ焼肉用（7/1～）、丹沢豚漬・丹沢バラエティセット（7/3～）、鴨料理セット（7/4～）

鎌倉ハムセット・鎌倉ハム＆焼豚セット（7/7～）、短角牛と佐助豚ハンバーグセット（7/1～）

【加工品】：土佐のフルーツキャンデー・久保田カップアイス＆キャンデー（7/2～）、完熟梅サマーセット・あんぽ柿・プラムハニーギフト（7/1
～）、京の茶涼菓（6/30～）、フルーツチーズケーキ・レイヤーチーズケーキ・レモンピールのチーズケーキ（7/2～）、焼き菓子詰合せ（7/4～）、

ベーグル詰め合わせ（7/12～）、ひとくちミニ羊羹・しっとりもなか（6/30～）、釜餅セット（7/11～）、無茶々園みかんゼリー・ジュース（7/7～）、手作

りぜんざい（7/8～）、ロールカステラ（7/10～）、井筒生ワイン・エチゴビール（7/1～）、高橋徳治商店夏の練り物セット（7/7～）、こだわりさつま揚

げ（7/3～）、木次プリン＆ヨーグルト・チーズセット（6/30～）、腸内活性ヨーグルメイト（7/4～）、佃煮ミニビン（7/4～）、短角牛レトルト4点セット

（7/1～）、焼海苔3帖セット（7/3～）、はちみつ6種（7/3～）、オリーブ油（7/4～）、ビーフカレー（7/12～）、タイム缶詰（7/3～）

※上記以外の水産・畜産・加工品：7月中旬までには届くように手配しております。

【黒澤さんのお米について】

今後の黒澤さんのおコメの契約については、新米登場の10月以降となります。横瀬さんのお米」：3月1回の企画分で在庫が無くな

りました。終了とさせていただきます。次回は10月頃登場の予定です。」：3月1回の企画分で在庫が無くなりました。終了とさせていただきます。次回は10月頃登

場・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・トの発送状況】

【お米の保存方法について・特に黒澤さんのお米】

・・・室温での保管ですと、虫の活性が高まります。

・・・「野菜室」での保管をおすすめします。また、米びつや容器の清掃もおすすめ致します。

【野菜/果物/パンの保存につきまして】

●芋類：ビニール袋から出して、紙に包んで野菜室へ。蒸れるとカビます。
●「バナナ」：皮の表面が若干青っぽいバナナがお届けされる場合がありますが、追熟加工は実施済
みで食べられます。黄色くしたい場合は室温にて２～３日置いてください。
●豆類・・・劣化が早いので、届きましたらお早めの調理がおすすめです。
●パン（食パン）・・・常温でカビが生えやすいです。届いたらスライスして「冷凍庫」がおすすめです。

商品に関する問い合わせは、OCRの意見入力欄
もしくは、こちらのQRコードの「専用問合せフォーム」よりお願いします。

電話番号：0297-48-4911 常総生協 商品部
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