
千倉工場の皆さん

tel：0297-48-4911
fax：0297-45-6675
tel：0297-48-4911
fax：0297-45-6675josoco-op mail

特別増刊号 WEBline Instagram

上記QRコードから登録出来ます

第9号

秋鮭(北海道)� 　 

420010  FCIL

千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　� G180日 
フライパンでできる鮭とチーズのカリカリ包

150g(6個) 430円(税込464円)通常税込484円
北海道産の秋鮭とチーズを合わせた具を、春巻きの皮で包みま
した。フライパンで両面を焼いてください。

真あじ(千葉県)� 　［放］不検出 ＜3.5 ＜4.3 

420011  FCJKL

千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　� G180日 
フライパンでできるあじ南蛮漬(タレ付)

150g+タレ50g(6～11枚) 498円(税込538円)通常税込567円
フライパンで焼き、玉ねぎやピーマン等を添えて添付のタレを
かけるだけで南蛮漬の出来上がり。

一般的な乾燥製法では、長時間風を当てるので表面が硬く
なりがちですが、遠赤外線照射乾燥装置は遠赤外線ヒー
ターから放射される熱エネルギーによって魚の内部まで効
率よく加熱し、水分を蒸発させる乾燥装置です。遠赤外線
は熱風 ･冷風乾燥よりも内部まで熱がしっかりと伝わりや
すく短時間で乾燥できるため、ドリップや品質低下を抑え
やすく均一な乾燥が可能とされています。遠赤外線効果で
魚の身はふっくらとジューシーな干物となります。

ふっくらとした

� 金目鯛を食卓へ♪

タイセイヨウサバ(ノルウェー、他)� 　 しまほっけ(アメリカ、他)� 　 

420001  (3切)
180g
(3切) 550円(税込594円)通常税込616円

420003  (4切)
260g
(4切) 510円(税込551円)通常税込583円

420002  徳用(6切)
360g
(6切) 998円(税込1078円)通常税込1188円

420004  徳用(8切)
520g
(8切) 920円(税込994円)通常税込1048円

丸一商店(千葉県･南房総市)　�G120日 
脂ののったさば一夜干し� F

千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　�G180日 
脂ののったしまほっけ一夜干し�F

脂 の の った
さ ば を 切 身
にし、いりご
ま を 振 って
一 夜 干し に
しました。

脂のりのよい
大 き め の 縞
ほっけを半身
にし、薄い塩
味 を つ け て
ふっくらと干
しあげ切身に
しました。

金目鯛(国内産)� 　 

� 　420005  F � 　
千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　� G180日 
ふっくら塩旨干し国産金目鯛

2枚160g 480円(税込518円)通常税込540円

国産の金目鯛をセンターカット後、塩水
で味付けし、遠赤外線乾燥機でふっくら
と干し上げました。

さば(国内産)� 　 

420006  FJKL

千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　�
しめさば3種セット

240g(3枚) 1080円(税込1166円)通常税込1204円

真さばを三枚におろし、独
自の調味 液に漬けました。
半解凍後、適当な大きさに
切ってください。
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脂・ふっくらのったシリーズ 一夜干しにすることにより身が引き締まり、 �ふっくらとジューシーで食べ応え抜群です◎ !

お得な3点セット 盛付例

調理例

セット内容：しめさば(まろ
やか風味)、しめさば昆布〆
(まろやか風味)、しめさば
かぶら漬　各1枚

するめいか(宮城県)� 　 

� 　420007  F � 　
千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　�
いろいろ使える便利な国産するめいか

200g 480円(税込518円)通常税込538円
国内産するめいかを開きにして内臓 ･ 軟骨を取り除きました。
焼くか、揚げて。

バターをのせて♪

おすすめの
� お召上がり方
★�バター焼きをはじめと
する各種炒め物に。
★お好みの食材と煮物に。
★または揚物にも。

するめいかの

6個

6～11枚

イカ(ペルー、チリ、他)� 　 

420008  FJK

釜石ヒカリフーズ(岩手県･釜石市)　G180日 
いか味噌漬け

165g 385円(税込416円)通常税込443円
ペルー、チリ産のアカイカを短冊状にカットし、甘くブレンドし
た味噌に漬け込みました。フライパンで。

ホッキ貝(カナダ)� 　 

� 　420009  F � 　
千倉水産加工販売(千葉県･船橋市)　� G180日 
ホッキ貝(刺身用)

100g(6～8個) 578円(税込624円)通常税込648円

盛付例 カナダ産のホッ
キ貝を現地でむ
き身 にして、ブ
ランチング後に
急速凍結しまし
た 。お 刺 身、バ
タ ー 焼 き な ど
で。

6～8個

全品
特価

魚食文化の灯を消すことなく継承したい魚食文化の灯を消すことなく継承したい

千倉水産加工販売
千倉水産加工販売は、房総半島の先端に位置する
南房総市千倉町からスタートした水産加工品の製造
販売をする会社です。地元の魚、又国内外で水揚げ
される魚をさまざまな製品に加工し、組合員の皆さ
んにお届けしています。「安心･安全で笑顔のあふれ
る食卓へ」を合言葉に商品作りに励んでいます。

千葉県･船橋市

水揚げ後の選別 

「遠赤外線照射乾燥装置」千倉水産の
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米(国内産)� 　 りんご(国内産)� 　 

米酢や粕酢などをブレンドしたマイル
ドな酢。

国産りんご果汁のみ(100%)で造られ
た、フルーティで香り豊かな純りんご酢
です。

613  1本 �
� 500㎖ 255円(税込275円)通常税込297円

420013  1本C

� 500㎖ 360円(税込389円)通常税込410円

420012  2本組

� 500㎖
×2 496円(税込536円)通常税込594円

420014  2本組

� 500㎖
×2 700円(税込756円)通常税込820円

J
私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
食酢(キサイチ) 

J
私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
純りんご酢 

米(国内産)� 　 

� 　420015  J � 　
私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
木桶の一滴

500㎖ 438円(税込473円)通常税込495円

昔ながらの木桶でじっくり醸した酒粕の酢と、雑味なく
醸した米酢をブレンドした深い味わいです。

醸造酢(ブラジル、タイ他)� 　 なたね(オーストラリア)� 　 梨果汁(国内産)� 　 

615  J
私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
すし酢(昆布だし入り)

360㎖ 298円(税込322円)通常税込346円

420016  CJ

私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
ごろごろ野菜のマリネ酢

360㎖ 378円(税込408円)通常税込430円

623  H
私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
マヨネーズ(キサイチ)

330g 680円(税込734円)通常税込754円

� 　420017  � 　
私市醸造(千葉県･鎌ケ谷市)　�
梨の酢

300㎖ 657円(税込710円)通常税込756円

手巻き寿司やちらし寿司に スライスしたトマトにかけても♪ サラダ・ディップ
　タルタルソースに♪

チキンコンソメ(国内産)� 　 

420018  HKL

コロコロの舎(島根県･雲南市)　�
きすき平地飼い卵 玉子スープ

28g
(7g×4食) 699円(税込755円)通常税込788円

生乳(島根県)� 　 生乳(島根県)� 　 生乳(島根県)� 　 

420019  FHI

木次乳業(島根県･雲南市)　�
VANAGA(バニラ)

120㎖ 465円(税込502円)通常税込524円

420020  FHI

木次乳業(島根県･雲南市)　�
VANAGA(抹茶あずき)

120㎖ 465円(税込502円)通常税込524円

420021  FHI

木次乳業(島根県･雲南市)　�
VANAGA(ビターチョコ)

120㎖ 465円(税込502円)通常税込524円

奥出雲の牛乳と平地飼有精卵、国内産のビート
グラニュー糖を使用したリッチなバニラアイスで
す。

厳選抹茶と国内産の大納言小豆が主役。奥出雲
の牛乳と有精卵で作った、濃厚な抹茶あずきア
イス。

奥出雲の牛乳と有精卵の濃厚ベースに、甘さを
抑えてカカオの香りを引き立てたビターチョコア
イスです。

生乳(島根県)� 　 生乳(島根県)� 　 生乳(島根県)� 　 牛乳･卵(島根県)� 　 

420022  EI

木次乳業(島根県･雲南市)　G120日 
イズモ･ラ･ルージュ

180g 1135円(税込1226円)通常税込1296円
赤いワックスコートを施したミニゴーダチーズ。熟成期間によっ
て味が変化していくのでお好みの熟度で。

� 　420023  EC � 　I
木次乳業(島根県･雲南市)　� G15日 
美楽 2個組

90g×2 340円(税込368円)通常税込388円
ビフィズス菌BB-12を配合した腸内環境をサポートするプロバ
イオティクスヨーグルト。※ゼラチンは豚由来。

� 　420024  EC � 　I
木次乳業(島根県･雲南市)　� G届いて4～7日 
木次ミルクのプリン 2個組

80g×2 310円(税込334円)通常税込356円
ミルクの濃厚なコクと甘みが味わえるミルクプリンです。香料
無添加。※ゼラチンは豚由来。

� 　420025  EC � 　HI
木次乳業(島根県･雲南市)　� G届いて2～3日 
牧場のカスタードプリン 2個組

100㎖×2 530円(税込572円)通常税込594円
新鮮な低温殺菌牛乳と平飼い有精卵で作ったカスタードプリン
です。カラメルソース付。

原材料：梨果汁(国内産)

原材料：米(国内産)、アルコール、食塩、酒かす

醸造酢に砂糖、塩、昆布だしを加えたバ
ランスのよい寿司酢です。

ごろごろに切った野菜の味が引き立つマ
リネ酢です。

国内産の梨果汁のみを使用して造っ
た、くせのないお酢です。水や牛乳で
割って飲むのもおすすめ。

知ってほしい

お酢の魅力
お酢は古くから親しまれている発酵
食品のひとつです。料理に爽やかな
酸味を加えるだけでなく、素材のう
ま味を引き出したり、食欲を増進さ
せたりする働きがあります。ひと口に
「お酢」といっても、その種類はさま
ざま。料理によってお酢を使い分け
ると、食事の楽しみが広がりますよ。

私市醸造 千葉県･鎌ケ谷市

調味料で豊かな味覚を育む 全 特品 価

私市醸造は、大正11年の創業以来、100年
以上も食酢醸造を行っている会社です。木
桶を使った伝統製法のほか、近代的な発酵
プラントも採用。使用する原料や品質にこ
だわり、「安心･安全で心から満足していた
だける」製品造りを行っています。

アセテーター
純りんご酢、ワ
インビネガーな
どを生産するア
セテーター

木桶
粕の絞り汁に酢
酸菌を植菌。2
～ 3ヶ月かけて
発酵させます。

おすすめしたいのが、昔な
がらの木桶でつくる「木桶
の一滴」です。木桶でじっ
くり醸した酒粕のお酢と、
雑味なく醸した米酢をブレ
ンド。マイルドですっきりし
た味わいです。いつものお
料理が変わりますよ! ぜひ
使ってみてください。

営業担当･
� 野口純さん

原材料：クリーム (島根県製造 )、生乳、脱脂濃縮乳、砂
糖 、ココア、卵黄、バニラ香料、(一部に乳成分･卵を含む)

原材料：クリーム (島根県製造 )、生乳、脱脂濃縮乳、砂
糖 、あずき甘納豆、卵黄、抹茶、(一部に乳成分･卵を含む)

原材料：クリーム (島根県製造 )、生乳、脱脂濃縮乳、
砂糖 、卵黄、バニラ香料、(一部に乳成分･卵を含む)

原材料：チキンコンソメ
スープ(国内製造)、チキ
ンエキス、粉飴、しょう
ゆ、食塩、でん粉、砂糖、
食用ごま油、胡椒、具(液
全卵(島根県産卵)、青葱
(国内産))(一部に卵･鶏肉
･大豆･小麦･ごまを含む)

乳脂肪分：13.0%乳脂肪分：13.0%乳脂肪分：13.0%

木次乳業
島根県･雲南市 自然をそのまま、食

卓へ。

　奥出雲から届く、
本物のいとなみ

奥出雲の豊かな自
然の中で育った鶏
の新鮮で活力のあ
る卵を原料にしたフ
リーズドライの玉子
スープです。

自慢の生乳と平地飼い有精卵を活かし、極上の
「チーズ」「プリン」「アイス」「玉子スープ」をお
届けします。共通するのは、化学調味料や保
存料を一切使わない徹底した無添加へのこだ
わり。ミルク本来の濃厚なコクと、卵の優しい
旨味が詰まったラインナップです。アレルギー
や健康を気遣う方にも安心、素材の力だけで
作った本物のおいしさをぜひご堪能ください。

奥出雲の自然を味わう

木次乳業の贅沢な特集

全 特品 価
牧場の様子

平飼いの鶏たち

2
 個組

お得2
 個組

お得2
 個組

お得

4食

全卵と、圧搾なたね油を使用。
マイルドな味のマヨネーズ。

Column


